2015-2016学年第二学期食品学院本科教学实验课表
	教学周
	日期
	时间
	实验课程
	实验名
	实验分组
	人数
	授课实验室
	地点
	授课教师
	准备人员

	第三周
	3月11日

（周五）
	下午14:00
	食品发酵原理与技术
	实验1
	食工1组
	23人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	
	
	下午16:30
	食品发酵原理与技术
	实验1
	食工2组
	23人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	
	
	晚上19:10
	食品发酵原理与技术
	实验1
	食工3组
	22人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	第四周
	3月18日

（周五）
	下午14:00
	食品发酵原理与技术
	实验2
	食工1组
	23人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	
	
	下午16:30
	食品发酵原理与技术
	实验2
	食工2组
	23人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	
	
	晚上19:10
	食品发酵原理与技术
	实验2
	食工3组
	22人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	第五周
	3月25日

（周五）
	下午14:00
	食品发酵原理与技术
	实验3
	食工1组
	23人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	
	
	下午16:30
	食品发酵原理与技术
	实验3
	食工2组
	23人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	
	
	晚上19:10
	食品发酵原理与技术
	实验3
	食工3组
	22人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	第六周
	4月1日

（周五）
	下午14:00
	食品发酵原理与技术
	实验4.1
	食工1组
	23人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	
	
	下午16:30
	食品发酵原理与技术
	实验4.1
	食工2组
	23人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	
	
	晚上19:10
	食品发酵原理与技术
	实验4.1
	食工3组
	22人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	第七周
	4月8日

（周五）
	下午14:00
	食品发酵原理与技术
	实验4.2
	食工1组
	23人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	
	
	下午16:30
	食品发酵原理与技术
	实验4.2
	食工2组
	23人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	
	
	晚上19:10
	食品发酵原理与技术
	实验4.2
	食工3组
	22人
	食安与生物室
	中试205
	张宝善
	张  芬

	第八周
	4月14日

（周四）
	下午16:30
	食品添加剂
	实验1
	食安1组
	26人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	
	晚上19:10
	食品添加剂
	实验1
	食安2组
	26人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	4月15日

（周五）
	下午14:30
	食品添加剂
	实验1
	食工1组
	21人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	
	下午16:30
	食品添加剂
	实验1
	食工2组
	22人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	
	晚上19:10
	食品添加剂
	实验1
	食安3组
	25人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	第十周
	4月28日

（周四）
	下午16:30
	食品添加剂
	实验2
	食安1组
	26人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	
	晚上19:10
	食品添加剂
	实验2
	食安2组
	26人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	4月29日

（周五）
	下午14:30
	食品添加剂
	实验2
	食工1组
	21人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	
	下午16:30
	食品添加剂
	实验2
	食工2组
	22人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	
	晚上19:10
	食品添加剂
	实验2
	食安3组
	25人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	第十一周
	5月3日

（周二）
	上午8:00
	葡萄酒工艺学
	实验1
	食工1组
	23人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	上午10:10
	葡萄酒工艺学
	实验1
	食工2组
	23人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	下午14:00
	葡萄酒工艺学
	实验1
	食安1组
	21人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	下午16:30
	葡萄酒工艺学
	实验1
	食安2组
	21人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	5月4日

（周三）
	上午8:00
	葡萄酒工艺学
	实验1
	食工3组
	22人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	上午10:10
	葡萄酒工艺学
	实验1
	食安3组
	21人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	下午14:00
	葡萄酒工艺学
	实验1
	食安4组
	17人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	5月5日

（周四）
	下午16:30
	食品添加剂
	实验3
	食安1组
	26人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	
	晚上19:10
	食品添加剂
	实验3
	食安2组
	26人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	5月6日

（周五）
	下午14:30
	食品添加剂
	实验3
	食工1组
	21人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	
	下午16:30
	食品添加剂
	实验3
	食工2组
	22人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	
	
	晚上19:10
	食品添加剂
	实验3
	食安3组
	25人
	样品前处理室
	格物楼1225
	郭玉蓉
	牛鹏飞

	第十二周
	5月10日

（周二）
	上午8:00
	葡萄酒工艺学
	实验2
	食工1组
	23人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	上午10:10
	葡萄酒工艺学
	实验2
	食工2组
	23人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	下午14:00
	葡萄酒工艺学
	实验2
	食安1组
	21人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	下午16:30
	葡萄酒工艺学
	实验2
	食安2组
	21人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	5月11日

（周三）
	上午8:00
	葡萄酒工艺学
	实验2
	食工3组
	22人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	上午10:10
	葡萄酒工艺学
	实验2
	食安3组
	21人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	下午14:00
	葡萄酒工艺学
	实验2
	食安4组
	17人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	第十三周
	5月17日

（周二）
	上午8:00
	葡萄酒工艺学
	实验3
	食工1组
	23人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	上午10:10
	葡萄酒工艺学
	实验3
	食工2组
	23人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	下午14:00
	葡萄酒工艺学
	实验3
	食安1组
	21人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	下午16:30
	葡萄酒工艺学
	实验3
	食安2组
	21人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	5月18日

（周三）
	上午8:00
	葡萄酒工艺学
	实验3
	食工3组
	22人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	上午10:10
	葡萄酒工艺学
	实验3
	食安3组
	21人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	
	下午14:00
	葡萄酒工艺学
	实验3
	食安4组
	17人
	感官鉴评室
	中试203
	王晓宇
	吴晓霞

	
	5月20日

（周五）
	上午10:10
	粮油加工工艺学
	实验1
	食工1组
	23人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	
	
	下午14:00
	粮油加工工艺学
	实验1
	食工2组
	23人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	
	
	下午16:30
	粮油加工工艺学
	实验1
	食工3组
	22人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	第十四周
	5月24日

（周二）
	上午8:00
	食品感官鉴评学
	实验1-2
	食工1组
	20人
	感官鉴评室
	中试203
	党  辉
	吴晓霞

	
	
	上午10:10
	食品感官鉴评学
	实验1-2
	食安1组
	25人
	感官鉴评室
	中试203
	党  辉
	吴晓霞

	
	
	下午14:30
	食品感官鉴评学
	实验1-2
	食安2组
	25人
	感官鉴评室
	中试203
	党  辉
	吴晓霞

	
	
	下午16:30
	食品感官鉴评学
	实验1-2
	食安3组
	24人
	感官鉴评室
	中试203
	党  辉
	吴晓霞

	
	5月27日

（周五）
	上午10:10
	粮油加工工艺学
	实验2
	食工1组
	23人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	
	
	下午14:00
	粮油加工工艺学
	实验2
	食工2组
	23人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	
	
	下午16:30
	粮油加工工艺学
	实验2
	食工3组
	22人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	第十五周
	5月31日

（周二）
	上午8:00
	食品感官鉴评学
	实验3-4
	食工1组
	20人
	感官鉴评室
	中试203
	党  辉
	吴晓霞

	
	
	上午10:10
	食品感官鉴评学
	实验3-4
	食安1组
	25人
	感官鉴评室
	中试203
	党  辉
	吴晓霞

	
	
	下午14:30
	食品感官鉴评学
	实验3-4
	食安2组
	25人
	感官鉴评室
	中试203
	党  辉
	吴晓霞

	
	
	下午16:30
	食品感官鉴评学
	实验3-4
	食安3组
	24人
	感官鉴评室
	中试203
	党  辉
	吴晓霞

	
	6月3日

（周五）
	上午10:10
	粮油加工工艺学
	实验3
	食工1组
	23人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	
	
	下午14:00
	粮油加工工艺学
	实验3
	食工2组
	23人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	
	
	下午16:30
	粮油加工工艺学
	实验3
	食工3组
	22人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	第十六周
	6月7日

（周二）
	上午8:00
	粮油加工工艺学
	实验4
	食工1组
	23人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	
	
	上午10:10
	粮油加工工艺学
	实验4
	食工2组
	23人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	
	
	下午13:00
	粮油加工工艺学
	实验4
	食工3组
	22人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	第十七周
	6月14日

（周二）
	上午8:00
	粮油加工工艺学
	实验5
	食工1组
	23人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	
	
	上午10:10
	粮油加工工艺学
	实验5
	食工2组
	23人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	
	
	下午13:00
	粮油加工工艺学
	实验5
	食工3组
	22人
	粮油加工室
	中试105
	李小平
	王  军

	
	6月17日

（周五）
	上午9:00
	食品生物工程
	实验1-3
	食工1组
	21人
	微生物检测室
	格物楼1207
	高贵田
	张润光

	
	6月18日

（周六）
	上午9:00
	食品生物工程
	实验1-3
	食工2组
	20人
	微生物检测室
	格物楼1207
	高贵田
	张润光


注：实验分组情况说明如下：
1.《葡萄酒工艺学》（食工、食安）、《粮油加工工艺学》（食工）、《食品发酵原理与技术》（食工）等课程将两个专业分为7个小组，即食工专业3个小组、食安专业4个小组，具体划分情况如下：

（1）食工1组：食品科学与工程专业学生（学号41314003～41314026）；23人，组长：冯倩
（2）食工2组：食品科学与工程专业学生（学号41314028～41314054）；23人，组长：胡颀
（3）食工3组：食品科学与工程专业学生（学号41314055～41314080）；22人，组长：杨粉粉
（4）食安1组：食品质量与安全专业学生（学号41314081～41314101）；21人，组长：韩永旭
（5）食安2组：食品质量与安全专业学生（学号41314102～41314121）；21人，组长：水雨航
（6）食安3组：食品质量与安全专业学生（学号41314122～41314144）；21人，组长：周志昊
（7）食安4组：食品质量与安全专业学生（学号41314145～41314161）；17人，组长：闫鸣霄
2.《食品感官鉴评学》（食工、食安）课程将两个专业分为4个小组，即食工专业1个小组、食安专业3个小组，具体划分情况如下：

（1）食工1组：食品科学与工程专业学生（学号41314012～41314079）；20人，组长：杨粉粉
（2）食安1组：食品质量与安全专业学生（学号41314081～41314107）；25人，组长：韩永旭
（3）食安2组：食品质量与安全专业学生（学号41314108～41314135）；25人，组长：水雨航
（4）食安3组：食品质量与安全专业学生（学号41314136～41314160）；24人，组长：闫鸣霄
3.《食品添加剂》（食工、食安）课程将两个专业分为5个小组，即食工专业2个小组、食安专业3个小组，具体划分情况如下：

（1）食工1组：食品科学与工程专业学生（学号41314011～41314052）；21人，组长：胡颀
（2）食工2组：食品科学与工程专业学生（学号41314053～41314079）；22人，组长：杨粉粉
（3）食安1组：食品质量与安全专业学生（学号41314081～41314108）；26人，组长：韩永旭
（4）食安2组：食品质量与安全专业学生（学号41314109～41314136）；26人，组长：水雨航
（5）食安3组：食品质量与安全专业学生（学号41314137～41314161）；25人，组长：闫鸣霄
4.《食品生物工程》（食工）、课程将食工专业分为2个小组，具体划分情况如下：

（1）食工1组：食品科学与工程专业学生（学号41314003～41314036）；21人，组长：陈思雨
（2）食工2组：食品科学与工程专业学生（学号41314037～41314080）；20人，组长：杨粉粉
5. 每次实验课课前由实验指导教师为学生提供实验讲义，学生认真预习实验内容。所有人员进入实验室时必须穿实验服。每个小组安排组长1名，负责召集同学按时参加实验，考核出勤，安排值日表，课前安排同学协助实验老师准备实验，课后安排同学打扫实验室卫生，整理仪器设备与实验耗材。实验准备具体时间由实验老师自行安排，并通知各组组长。

6. 个别课程选课人数较少或无法开出，可由课程指导教师向实验办公室提出申请进行分组调整或取消，经主管院长审查同意后方可执行。

7. 此课表自2016年3月1日起开始实施，请各位老师和同学务必严格执行，切勿擅自调动，不明事宜可与学院实验办公室联系。
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